PREVADZKOVY PORIADOK

Vydajna Skolska jedalen, Hlavna 14, Paca

ako sucast Materskej skoly Paéa, Hlavna 14, 049 41 Paca

Nazov prevadzkovatela zariadenia:

Nazov skoly: Materska skola Paca
Adresa skoly: Hlavna 14, 049 41 Paca
Zriad'ovatel: Obecny urad Paca

ICO: 00 328 618

DIC: 2020961514
Riaditelka: Mgr. Katarina Szaraz
e-mail: materskaskolapaca@gma

webové sidlo: www.paca.sk



Charakteristika prevadzky

a) Clenenie zariadenia pozostava z nasledovnych priestorov :
— Vydajnd kuchyna vybavenda kuchynskym zariadenim. Priestor pre vydaj obedov je oddeleny
od priestorov na odkladanie pouZitého riadu.
— ledalen oddelena od vydajnej kuchyne vydajovymi oknami zviast pre vydaj jedal a pre
odkladanie pouZitého riadu. Jedaler je vybavens potrebnym mnoistvom uspésobenych
stolov a stoligiek.

b) Vybavenost vydajnej kuchyne zariadeniami :

Chladnicka s mrazni¢kou Pracovny stél
Pracovné stoly

Dvojdrez na umyvanie riadu

Nastenné police

Pracovny stdl

Stojan na pribory

Smetny kos

Mikrovinnd rira

Umyvadio

Kuchynska linka

¢) Zasobovanie pitnou vodou a manipulicia s odpadom :
e Zasobovanie pitnou vodou je zabezpedené obecnym vadovodom.
¢ Tuhy odpad sa zhromaZiduje vzbernych nadobach podia druhu odpadu. Likvidécia
komunalneho a triedeného odpadu ake aj likvidacia biologicky rozloZitelného odpadu zo
Skolskej vydajnej kuchyne sa zabezpedi dodévatelsky prostrednictvom spoloénosti FURA s. r.
o. Odpadova voda je zachytdvana v 7umpe o objeme 10 m?, Odvoz tuhého odpadu zo Zumpy
zabezpecuje Obec Paca prostrednictvom VVS, a. s. RoZiava.

Systém dovaZania stravy

1. Strava sa v M3 zabezpedi dova¥anim zo Zakladna gkola — Skolska jedélen, Pokrokova 199, 049 41 Krh.
Podhradie

2. Obedy su dovaZané autom Obecného Gradu v prepravnych termobandaskach najneskér do 11:30
hod denne.

3. Pri dovoze stravy a o 13,00 hod. poverena zamestnankyiia vpichovym teplomerom skontroluje
teplotu pokrmu, (daj zapide do tabulky. Teplota pokrmu nesmie klesnut pod 60 st. C.

Termin stravovania

Denne po&as prevadzky M35

I. oddelenie
desiata 8.25-845
obed 11.30-12,00

olovrant 14,30 -~ 14,50



Do priestoru jedalne deti prichadzaju pod pedagogickym dozorom ucitela.

Povinnosti vedenia zariadenia

cC ¢ O O

Oboznamenie novych pracovnikov s hygienickymi poZiadavkami pri manipulacii s potravinami
Systém skolenia pracovnikov

Zahezpecdenie kontroly elektrickych zariadeni z hladiska bezpeénosti prace

Zamestnavat osoby, ktoré vyhovujii poZiadavkam na vykondvanie epidemiologicky zavainej
¢innosti

Zabezpelit, aby do vydajnych priestorov nevstupovali neopravnené oscby

DodrZiavat poZiadavky na podavanie pokrmov a napojov

Pred vydajom stravy zabezpedéit odber vzoriek prepravenych hotovych pokrmov, ich uchovanie
a vedenie dokumentacie o odobratych vzorkach

Kontrolovat dodrZiavanie osobnej hygieny a hygienickych poZiadaviek zariadenia stvisiacich s
vydajnou kuchyrou

Vydat zakaz vydaja pokrmov v pripade zistenia nedodriania kritérii na kritickych kontrolnych
bodoch

Povinnosti zamestnancov

e}
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Pred nastupom do zamestnania absolvovat vstupni lekarsku prehliadku a dal3ie lekarske
prehliadky

PInit opatrenia na predchidzanie ochoreni nariadené organmi na ochranu zdravia

Bez omeskania oznamit osetrujucemu lekarovi alebo organu na ochranu zdravia vietky
ckolnosti délefité na predchadzanie vzniku Sireniu prenosnych ochoreni vo vztahu k praci
s potravinami

Dodr¥iavat zasady osobnej hygieny a hygienické poZiadavky na manipulaciu s pokrom aj priich
vydaji

Vstupovat na pracovisko len v gistom pracovnom odeve, pred vstupom na pracovisko si
dbkiadne umyt ruky a dbat na dalsie z4dsady osobnej hygieny, Cistoty pracovného prostredia
a inventaru

V pracovnych odevoch neopustat pracovisko

Pri vydaji pokrmov a napojov si Uplne zakryt vlasy vhodnou a iéefnou prikryvkou

Pokrmy nechytat priamo rukami, ale pouZivat vhodné na to uréené naradie

V priestaroch vydajnej kuchyne nevykonat toaletné dpravy

Pred zacatim prace odloZit z rik vietky $perky, hodinky, ozdobné predmety

Zaobchadzat s potravinami tak, aby sa neporusovala ich zdravotna negkodnost a kvalita

Odber vzoriek pokrmov

vzorky musi odoberat zamestnanec

vzorky sa odoberajl do istych, vyvarenych sklenenych nadob s uzéverom
na odber sa pouiivaju umyté lyZice

Kaida sli¢ast pokrmu musi byt uchovana v samostatnej nadobe

kaidé vzorky musi mat hmotnost najmenej 50 g, ak nejde o kusovy tovar



vzorky pokrmov odoberanych v teplom stave sa uzavri, urychlene schladia a po¢as 48 hodin
od ukoncenia sa vzorky odstrania neskodovym spdsobom, nesmu byt pouZité

o odobratych vzorkach sa vedie dokumentacia v ktorej sa uvedie datum odberu, druh vzorky a
meno pracovnika, ktory odber vykonal

Sanitatny program

Sanitacny program zahffia sanitaciu vydajnej kuchyne a jedalne ako aj zabezpeéenie Eistoty
vratanie Gdriby a zabezpedenia Cistoty sanitarneho zariadenia

a/ Sanitalny pristup pri umyvani riadu

pred umyvanim riadu sa najsk&r mechanicky odstrania zvyiky pokrmov

prvé hrubé ocistenie sa vykona vo vode zahriatej minimalne na 40 st. C s pridavkom u&innych
umyvacich prostriedkov

pouZity riad sa umyva ruéne, planuje sa zakupit umyvacka riadu

umyty riad sa uklada, neutiera sa

umyvanie poharov sa vykonava ruéne, planuje sa zakupit umyvaéka riadu

b/ Casovy harmonogram vykongvanie sanitaénych postupov

o]

na zabezpelenie listenia sa poufivaju kefy, vedra, handry, hubky a €istiace prostriedky
uloZené na vyhradenom mieste. Handry a hubky musia byt farebne odli$ené na &istenie
jednotlivych povrchov

Na umyvanie dlazky a dezinfekciu sa pouZivaju prostriedky Clorox alebo Domestos v
koncentracii —5 %

Dezinfekcia sa pouZiva pravidelne

Chladnicka a skrine na riad sa umyvaju vodou s pridanim 5% dezinfekéného prostriedku
tyidenne

Nadoby na prenaZanie stravy sa umyvaju v troch vodach so saponatom

Pracovné stoly sa umyvaju denne po kaidom pouiiti, teplou vodou s pridanim vhodného
saponatu a oplachnutim

Nadoby na kuchynsky odpad a smeti sa umyvaju denne 5% roztokom Cloroxu

Podlahy sa umyvaju s pridanim dezinfekéného prostriedku denne po ukonéeni prevadzky
Keramické obklady, vykurovacie telesd a dvere sa umyvaju raz tyidenne 5%nym
dezinfekénym prostriedkom

Okna3, svietidl3, ohrievacie telesa sa umyvaju 1x za mesiac

Upratovanie a dezinfekcia celej prevadzky sa vykonava 2x roéne

Deratizacia a dezinsekcia sa vykonava len v pripade vyskytu hmyzu a htodavcov osobami,
ktoré si k tomu spdsobilé podla osobitnych predpisov

¢/ Plan a sp6sob vykondvania dezinfekcie

Volba dezinfekénych prostriedkov sa uskutoéiuje podla dostupnosti v obchodnej sieti.
Dezinfekcia vydajne stravy sa vykonava denne po skonceni prevadzky. Dezinfikuje sa podlaha,
zariadenia na umyvanie riadu a podstavce pod niadoby na prenaianie stravy. Koncentracia
dezinfekénych prostriedkov 5%.



Zakazy

Zakazuje sa :

Vstup nepovolanym osobam do priestorov vydajnej kuchyne

Vstup do priestorov jedalne osobam v pracovnych odevoch zinfekéného prostredia a z
prostredia, kde sa vyskytuju jedy a iné latky Skodlivé zdraviu, odpady a necistoty

Vodit a pustat zvierata do priestorov vydajnej kuchyne a jedaine, do jedalne moino pustat len
vodiace zvierata zrakovo postihnutych oséb

Fajcit vo vsetkych priestoroch zariadenia

Starostlivost o priestory

Zariadenia musi byt udriiavané v takom stave, aby sa zabranilo riziku kontaminacie potravin
Vietky prevadzkové priestory musia byt jasne oznacené

Vietci zamestnanci musia byt oboznameni s operativnymi podmienkami v ramci kaidého
pracoviska

Budova musi byt udriiavana tak, aby sa zabranilo zamoreniu hmyzom, Zivoc¢ichmi a vtakmi a
musi sa proti $kodcom pravidelne kontrolovat

Steny, podlahy a vnitorné zariadenie musi byt udriované v takom stave, aby sa dali lahko
Cistit, umyvat a dezinfikovat

Vybavenie kuchyne musi byt udrziavané v riadnom technickom stave

Zamestnanci kuchyne maiju k dispozicii zariadenia na osobnu hygienu v rdmci skolskej budovy
Priestory $kolskej vydajnej kuchyne a jedalne musia splfiat podmienky BOZP a PO.

V Padi, difa 17.02.2022 Mg%%rﬁ?éraz

riaditelka skoly
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